
Un biscuit riche en amandes

Une recette traditionnelle depuis 1908

Se déguste même à l'apéritif



- Conditionnement: 

Sachet de 200g, 
cartons de 20 sachets 

Sachet de 500g, 
cartons de 12 sachets

- DDM: 8 mois

- Conditionnement: 
Une boite: 1 sachet nature de 180g et 
1 sachet chocolat de 180g
Cartons de 9 boites ( 3 de chaque couleur)
- DDM : 9 mois

- Conditionnement: 
Sachet de 200 g, cartons de 20 sachets 
- DDM : 8 mois

Réalisée avec seulement 5 ingrédients, 
dont 25% d'amandes.

Son sachet jaune lui donne depuis plus d'un 
demi-siècle une identité unique.

 

Un délicieux mélange, 
avec 19% de chocolat et 19% d'amandes.

La Croquette est née en 1908 dans le fournil d'Henri CHAUVET, à
Vinsobres, charmant petit village de la Drôme Provençale. Au fil

des années, cette gourmandise est devenue un incontournable de
la région. Rachetée en 1985 par la famille BEDOUIN, cette recette,

restée secrète et inchangée, est fabriquée par la 
BISCUITERIE DE PROVENCE.

Peu sucrée, elle se grignote avec un dessert, un café, un thé 
ou à l'apéritif avec un vin doux ou pétillant.

Déclinées en 3 coloris: rouge, vert et jaune, ces boites
métalliques rappelleront leur emballage traditionnel. 

Fabriqué par la 
BISCUITERIE DE PROVENCE
26110 SAINT MAURICE SUR EYGUES
FRANCE

Notre équipe commerciale se tient à votre disposition
par téléphone: +33 (0)4 75 26 02 98 et par email: contact@biscuiteriedeprovence.com
www.croquettesdevinsobres.com


