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La Croquette est née en 1908 dans le fournil d'Henri CHAUVET, a
Vinsobres, charmant petit village de la Drome Provencale. Au fil
des annees, cette gourmandise est devenue un incontournable de
la région. Rachetée en 1985 par la famille BEDOUIN, cette recette,
restée secrete et inchangée, est fabriquée par la
BISCUITERIE DE PROVENCE.

Peu sucree, elle se grignote avec un dessert, un café, un thé
ou a l'apéritif avec un vin doux ou pétillant.

- Conditionnement:

e d&mliﬁ' 1908 — Sachet de 200g,
ww WW | '; cartons de 20 sachets 533360

Realisée avec seulement 5 ingrédients,
dont 25% d'amandes. S Sachet de 500g,

Son sachet jaune lui donne depuis plus d'un g ot 6 17 Sa et

demi-siécle une identité unique. e o

- DDM: 8 mois

| - Conditionnement:
Powv %W’ R Sachet de 200 g, cartons de 20 sachets
une |\ /B - DDM : 8 mois

Un délicieux mélange, e
avec 19% de chocolat et 19% d'amandes. =

571373 | 011995

Declinees en 3 coloris: rouge, vert et jaune, ces boites - Conditionnement:

métalliques rappelleront leur emballage traditionnel. Une boite: 1 sachet nature de 180g et
1 sachet chocolat de 180¢g

Cartons de 9 boites ( 3 de chague couleur)

-DDM : 9 mois
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Fabriqué par la

BISCUITERIE DE PROVENCE

26110 SAINT MAURICE SUR EYGUES
FRANCE

Notre equipe commerciale se tient a votre disposition
par téléphone: +33 (0)4 75 26 02 98 et par email: contact@biscuiteriedeprovence.com
WWw.croguettesdevinsobres.com



